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1. Aditivos e Coadjuvantes na Industria de Alimentos.
2. Análise Sensorial.
3. Conservação de Alimentos por Redução de atividade de Água.
4. Controle de Qualidade na Industria de Alimentos.
5. Embalagem de Alimentos.
6. Processamento de Geléias e Doces em Massas.
7. Tecnologia de Embutidos.
8. Tecnologia de Leites Fermentados.
9. Tecnologia de Panificação.
10. Tecnologia de Produtos de Base Lipídica.
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